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MANUAL DE INSTALARE SI UTILIZARE



Felicitari pentru achizitionarea cuptorului Velvet Touch Screen de |la Barazd

Aceast unitate solid, de incredergi inalta calitate & poate veni in ajutor prin performande lung
dura# si nivel superior.

De asemenea, are avantajul de a fi rig@dnplu de instalafi usor de utilizat.

Va rugam s cititi cu atemie acest manual, deoarece el afemformatii importante referitoare la
instalareasi utilizarea corect a unittii, ceea ce 1i va asigura o efici@rpe termen lung. Uratoarele
simboluri sunt utilizate pentru @\ajuta n lectura acestui manual:

& Reguli importante pentru sigutanpersoanelag a unittii.
oInformat,ii generale

Produdatorul isi rezena dreptul de a face orice modiit considerate potrivite pentru unitate,
fara notificare prealabil

Desenele, diagramele de instalgiréabelele incluse in acest manual sunt aproxireaiidoar pentru
scopuri informg@onale.

Sistemele pentru conectarea atiitrebuie 4 respecte reglemeitle naionale in vigoare.

Reproducerea pgala sau total sau fotocopierea din conutul acestui manual este intetziprecumnsi
trimiterea acestui manuaitece texi, fara permisiunea prodadtorului.

Aceasi unitate este conforin cu standardelesi normele comunitare CEE 87/308 din 2.6.87
(recunoscute prin decretul ministerial din 13.4.88yind prevenireai eliminarea interferegelor radio,
nr. 89/336 privind compatibilitatea electromagn&tit3/23 pentru jodistensiune.

Instrugiunile din acest manual sunt valabile numai petdra de destinge.
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DATE TEHNICE

Insulatmg

class

B =

Energy

class

[cm]

57,5

Date tehnice

Tensiune Vv 220-230
Frecvema Hz 50
Putere
Puterea totalabsorbid kW 2,65
Element de Tndzire superior w 800
Element de indzire grill W 1800
Element de indzire inferior W 840
Element de Tnidzire circular posterior W 1700
Ventilator motor w 30
Tangenial W 30
Lampa w 25+25
Tip cablu HO5V2V2-F
3x1,5 mni
Lungime cablu cm 90
Dimensiuni cuptor
Latime cm 59,6
Adéncime cm 55
Inaltime cm 59,6
Cavitate cuptor It 65
Echipament
Tava pentru captarea picaturilor n° 1
Gratar n° 2




INSTALARE

Avertismente privind siguranta

Cititi acest manual de instrugiuni cu atentie tnainte de instalaresi / sau utilizarea unitatii si
pastrgi-l la indemas, astfel incat tp utilizatorii sa-l poat consulta; dat oferiti sau vind@ unitatea,
asigurai-va ca transmit¢i mai departe acest manual noului utilizator, &astfeat acestaasfie informat
cu privire la instrugunile de instalare, utilizarg normele de siguras.

&Instalareas,i orice interverie adud unitatii (Intretinere specidl, etc.) trebuie &fie efectuate
numai de personal calificat in conformitate cu instrgicnile prezentate in prezentul manual.
Sistemele de conectase camerele de instalare trebuig fse adecvatesi sa satisfad standardele in
vigoare privind sigurag@a Tntara de utilizare (comutator de izolaieprotegie, sistem de imgmantare,
sistemul echipotetral, etc.).

Produdatorul nu va fi tras laaspundere in cazul in care ceeile de mai sus nu sunt indeplinite.

&Tn timpul instadrii, intretinerii sau a repatalor, Thtotdeauna Tnchideintrerugitorul principal
si scoaté stecherul din priza de alimentare.

Verific ari si manipulare

Dupa despachetarea udii si indepirtarea tuturor ambalajelor, precuia filmelor de protege de pe
suprafeele acesteia, verifitadaci exisé nereguli. In cazul in care wegasi o neregul, nu continugd
instalarea uniitii, ci contacta distribuitorul Tn termen de 8 zile, raportandamhgiile furnizate pe
plicuta de date a urilii si descriel problemele pe care le consta(éig. 1).

Atentie! Nu lasati ambalajele (pungi de plastic, polistiren, etc.) esupravegheate deoarece acestea
reprezinta un pericol potertial pentru copii si animale (pericol de sufocare).




Mutati unitatea la locul de instalare, ridicand-o cut@jul méanerele corespuitpare (fig. 1)si adoptand
toate nasurile de precaie necesare pentru a preveni deteriorareaatinipamenii, animalelesi

proprietatea.

Eliminarea ambalajului

Atentie! Aruncati ambalajul Tn conformitate cu reglementirile térii in care este instalaéi unitatea.
Continut pachet:

- carton

- Polietilera / polipropilera: folie ambalaj exterior, pachet insttiumi

- Polistiren expandat: protge la impact.

Conectarea la sursa de alimentare

&Tnamte de a face conexiunea, asigutavia ca tensiuneasi frecventa indicate pe phcuta de
date se potrivesc cu cele ale sistemului de alimané cu energie electrid.

Cuptorul este livrat impredncu un cablu de curent de 90 cm lungime (HO5V2V2fy. 2a).
Conecta cablul direct la sistemul de alimentare cu ereerglectria (fig 2a). Operaa trebuie § fie
efectual de o persoanautorizai in conformitate cu legisila in vigoare inara in care este instalat
unitatea. Instalga trebuie & includa un dispozitiv careasasigure deconectarea de lgeeecu o distati
intre contacte careiaspermii deconectarea compiein condiii de supratensiune de categoria IlI.
Intrerugitorul trebuie dimensionat in fuile de sarcina meionati pe phcuta de datesi trebuie &
respecte reglemetrtle in vigoare. In cazul in care cablul de alinsgateste deteriorat, acesta trebuie
Tnlocuit de dtre produétor sau de agentuks de service sau de o persadamlificati in acest sens
pentru a evita orice pericol.

Intrerup itorul trebuie situat intr-o pozitie accesibil chiar si dupi instalarea unititii.

Daca unitatea este instalad impreuna cu plita, conexiunea dintre cele dodi unitati trebuie sa fie
independent din motive de sigurarta electrica.

&Cablul de alimentarBlU trebuie 4:

- fie zdrobit sau rulat;

- intre Tn contact cu orice tip de lichid, obieatedite sau fierbigi sau substae corozive;

- ajung, sub nicio form, la o temperatdrmai mare cu 50° C decat temperatura camerei;

- fie Tnlocuit cu un alt tip de cablu (vezi seoea ,Date tehnice” la pagina 4) sau cu un cabhe o
respect standardele;

- fie prelungit cu extensii.
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Instalarea unititii incastrabile
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&Asiguragi-vﬁ ci mobila n care urmeaz si instalati unitatea este in stare perfect si
complet stabik (Standard DIN 68930).

Mobila unde urmedaizsi instalai unitatea trebuieasprezinte caracteristicile prezentate in figurande
jos, inclusiv orificiul de ventilae din spate (A) (4x40 cm minimum) (fig. 3).
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Este recomandat snstalai unitatea departe de frigidesecongelatoare, astfel incatldura produs s
nu compromit buna fundonare a acestor aparate (fig. 4).




UTILIZARE

Avertismente privind siguranta
Pentru o utilizare siguf si corecti

>

Aceasi unitate a fost proiectati fabrica exclusiv pentru gfitul si decongelarea alimentelor,
precumsi pentru fstrarea alimentelor la cald. Oriceaalttilizare este considetahecorespuritoaresi,

prin urmare, potetal periculoag pentru oameni, animaké bunuri. Tn plus, unitatea se poate deteriora
permanent, caz in care prodtarul nu va fi tras ladgspundere, iar gargia nu va fi valabi.

>

Deconecta intotdeauna unitatea de la sursa de alimentareajatorul intreruptorului
omnipolar Tnainte de efectuarea @rar operaiuni de cuitare sau cand unitatea nu este folop#ntru
o0 perioad indelungat.

>

Daca observa orice anomalii, nu fologi unitatea, ci contactaun Centru de Service autorizat
si raportai informtiile indicate pe picuta de date.

>

Aceasi unitate nu este potrivitpentru utilizarea deatre persoane (inclusiv copii) cu dificai
fizice, senzoriale sau mentale sau lipsite de égpérsi cunastinte corespurioare, fira a fi
supraveghaa sau instrui cu privire la utilizarea unitii de citre o persoah responsabil pentru
sigurana lor.

>

Copiii trebuie & fie supraveghaapentru a se asigura au se joag cu unitatea sau cuipi ale
acesteia.

&

Nu aezai obiecte grele pesa deschis a cuptoruluisi nu folosti cavitatea cuptorului pentru a
stoca alimente umede sau orice alt tip de obiect.

&

Zona din apropierea cuptorului poate deveni foeibinte, astfel incat se vor luaasuri de
precatie atunci cand pogonai prize, aparate de uz casnic, cabluri electrigguhurisi orice material
sensibile la &ldura sau inflamabil Tn imediata apropiere a &t

Pentru coacere

>

Pericol de arsuri!
In timpul funaionarii si timp de cateva minute daputilizare, interiorul cuptoruluisi unele prti
exterioare ating temperaturi foarte ridicate! Nin@éti aceste prti fara protecie adecvat



>

Pericol de arsuri!
Evitati atingerea elementelor de &fwre din interiorul cuptorului.

>

Pericol de arsuri!
Partile accesibile vor deveni fierhinin timpul utilizarii. Pentru a evita arsurile, copiii trebui@uti la
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Pericol de incendiu!
Nu introduce lichide si/sau subtare alcoolice Tn cavitatea cuptorului in timpul ftooarii.

Monitorizai unitatea pe tot parcursul fugh@narii.

Nu acopet interiorul cuptorului cu folie de aluminiu sau uraterial similar.

S~

Pentru gtit/coacere, utiliza numai recipiente, tig si accesorii care au fost proiectate special
pentru aceast utilizare, realizate din materiale rezistente mal#i temperatut si adecvate pentru
contactul cu alimentele.

7

Scurgerea unor substanin cavitatea cuptorului (de exemplu, acizi ducfe) poate provoca
pete care nu pot fi eliminate, dar aceste peteleompromit performata unittii.

&

Nu stropti sau nu turng lichide reci pe peng@ cavitatii cuptorului atunci cand cuptorul este in
functiune: tensiunea termigoate deteriora peafeinteriori.

Cunoasterea unitatii

Display Touch Control (Control sensorial)

Usa cuptorului

Maner (doar pentru anumite modele)

Element de indzire drop-down (vertical) in partea superiar
Grill drop-down (vertical)

Element de indzire Tn partea inferioar

N o o bk~ Db PRE

Element de Tndzire circular
10



8. Ventilator posterior

9. Lampa

10. Suporturi pentru coacere pe diferite niveluri

11. Placuta informatii

12.Sond: de temperatur

13. Cavitate (interior cuptor)

14.Conexiune USBgen drivenu este inclus)

15. Suport pentru coacere: pentru a sprijini recipien{gase, matte, etc.), precumi produsele
alimentare ce urmeaa fi puse pe gtar;

16. Tava picurare: pentru fripturi sau sprijinire bisguproduse de panifi¢ce si altele.

17.Sine telescopice ale cuptorului

18.Tava copt Pyrex® (oponal)

19. Platou pizza (ogonal)

20.Panouri auto-cutare (opional)

-
Optional

11
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Informa tii utile

oAceasii unitate este conforircu directivele privind economisirea energiei.impgul nogii sau
atunci cand funta “urmarirea secvetiala a 10 imagini” nu este sefafa se vedea meniul ,System”),
echipamentul electronic se dezactiveanitomat. Unitateagii reia fungionarea céateva secunde dup
atingerea ecranului Touch Screen; acest intervdingie este necesar pentru ca sistemul de opefiare s
reporneast

in scopul de a garanta sigutarutilizatorului, software-ul este configurat cu ddul Demo”
modalitatea demonstrativAcest lucru Tnseandrca elemente de Trazire sunt dezactivate, prevenindu-
se astfel riscul de arsuri accidentale Tnhainte kg utilizare. Este recomandat dezactivd doar
modalitatea demonstrati(a se vedea fig. 19), dauge ai citit tot manualulsi ati inteles bine modul de
utilizare unititii in mod corect.

&

Cuptorul trebuie &fie gol atunci cand aprins pentru primaadgt deasemenea, trebuie setat la
temperatura maximpentru aproximativ 60 de minute. In acest timptoug poate emite fum sau
mirosuri nepicute (din cauza arderii @gimilor utilizate Tn fabri& pentru procesarea cuptorului), astfel
Tncat camera necesib bura aerisire in timpul fun@narii acestuia. Permitecavititii cuptorului $ se
raceas@ complet cu ga Tnchid si curatati bine panoul frontal, accesoriile si interioruliétii conform
procedurilor indicate n capitolul respectiv.

Un ventilator tangetal de ficire porngte automat in timpulaitului pentru a &ci suprafeele
cuptorului si pentru a eliminare aburilor din interiorul cawit Dupa ce unitatea a fost opiijt
ventilatorul Eméane in fungune péiA ce cuptorul se raceste, prevenind astfel suptiinea mobilei.

Pentru modelele cu deschidere autanaatsilor, exist o protedie termic din silicon situat in
interiorul wii, care prevene arsurile periculoase (pentru degase vedea fig. 16a — partea 2).

in cazul unei intreruperi de curent, sistemul timentoate sétile cu excegia celor referitoare
la procesul de coacere aflat in desfare. Dag cuptorul funcioneaz Tn modul “coacere
AUTOMAT A", la restabilirea curentului va &m@a pe ecran cererea privind continuarea proceselui
coacere in modul MANUAL (fig. 7).

La patru (4) ore dupinceperea procesului de coacere manual condiia ca acestaasnu fie
intrerupt, cuptorul se opyte automat, doar daaitilizatorul nu dorgte i continue coacere (fig. 8).
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in caz de fungonare incoreci, procesul de coacere se gpeeautomatsi cauza apare pe
display, iar eroarea poate fi deésmt prin intermediul portului USBi trimisa serviciului post-vanzare
pentru a face repararapide (fig. 9).

Este posibil ca procesul de coacere ATENTIE! Identificare defectiune.
sa fie compromis. Cuptorul este in functiune de 4 ore. VENTILATOR TANGENTIAL.
Treceti la modalitatea manuala. Doriti intreruperea functionarii?

Recomandiri privind coacerea

- Asezai uniform alimentele ce trebuieatife in recipiente sau tava de picurarérifa
supraindrca. Dad sunt utilizate mai multe suporturi laterale pentrveluri de coacere saavi
de picurare, distaai-le bine pentru a permite buna circulatie a aer(fig. 10): in acest caz,
utilizati modul de gtit ,Multilevel” (mai multe niveluri) si cresteti timpul de preparare (la
aproximativ 15 de minute).

- Deschidé usa cuptorului cat de pun posibil atunci candagiti.

- Cand folosii modul de gtit MANUAL, este important & selectd manual tipul de gfit, timpul
de preparare, temperatuianivelul (fig.11) pe careaspozikionai suportul sau tava de picurare.

Pentru recomarai suplimentare, a se consulta “Tabelul cu recordangentru coacere
manuad” de la pag. 21 precuri “Tabelul simbolurilor pentru tipuri de coacered th pag. 22.
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- Intotdeauna setatemperatura la cel mai mic nivei cresteti pe parcursul prepai mancirii,
dac este necesar.

- Greutatea alimentelor preparate la cuuptor nu teetildeiseasd 1 kg.

- Dacai carnea este foarte sfalssezai-o intr-un vas de cuptor acoperit pentru a o tinencat de
fragedi posibil. Se recomaridi adiugarea unei cantiti mici de aj in vasul de cuptor.

- Lajumatatea timpului de preparare, intogr@imentele pe cealalipartesi acoperii-le cu sucul
propriu.

Pentru un rezultat bun, folosind furacgrill, este recomandai setai temperatura la o valoare
mai mic de 200° C.

Utilizarea display-ului Touch Screen

Ecran inrial
12

Tasta inactiva

Tasta siguranta Tasta deschidere usa

(versiuni cu usd automatd)

Tastia SCREENSAVER

(versiuni cu mdner)
Tasta lumina

Coacere MANUALA Coacere AUTOMATA

Meniu EDIT Meniu SETARI

Simboluri aflate pe display-ul Touch Screen
! o ¥ 4

V| e )

Anulare alegeredcuta

Intoarcere la ecranul anterion @
Trecere prin diferite categori

Confirmare alegeredcuta

Pentru a activa funi@ Touch Control de pe display-ul Touch Screemsap pictograma
corespunatoare. In cAmpurile numerice (de exemplu: setan@)ti putei mari / micsora valoarea cu o
unitate apsand rapidi in mod repetat asupra simbolurilor ,,+” sau ,—&ngru a avansa mai rapigheti
apasat butonul.

14



oPe display-urile unde butonul de confirm .. nu exist (de ex: setare linfsau

timp — fig. 13), selectavalorile/pictogramele dorite; acestea vor fi sttecdoar prin ajsarea butonului

oEvitagi sd atingei display-ul Touh Screen cu mainile umede sau nmerfag. 14).

Diferite fungii
7
L | - | o |
== Apasand butonul respectiv (fig. 15), ptitbloca fungiile display-ului Touch Screen cu scopul
de a preveni activarea accideaitahu modificarea seilor. Aceasta este o dsufd de siguratd utila,

acolo unde exigtcopii in cas.

Activare Touch Screen? Activare Touch Screen?

Attivare
Toueh screen?

u Buton lumina

Apasand pe aceadspictograna, aprindei / stingei lumina din interiorul cuptorului.

= |

Sistem de deschiderega (numai pentru unele modele)
Apasand pe acedspictogrand, usa cuptorului se deschide gal, Tn mod automat; deschidere comjplet
a Wii trebuie 4 fie efectuat manual prin prinderea acesteia, acolo unde estdizat protecia termica
(fig.16a — partea 2).
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oPentru modele cu deschideri tréoinale, trebuie &ghidai usa pal cand aceasta este aproape
inchisi; Inchiderea complgta wii are loc Tn mod automat. In eventualitatea Treaaa nu este complet
deschig, aceasta se va reinchide automatidupecunde.

Nu fortati deschiderea sau inchidered in modul automat.

& Pentru modele cu deschideri automate, in evetdtedi unei pene de curent, avandaggijnu

va ardei, veti putea deschidesa prinzand-o de call din partea de jos, daeste o s& cu deschidere in
lateral (fig.16a — partea 13j de cotul din partea de sus daeste o sa tradtionak cu deschidere
verticah, si, de asemenea, deschiddte unititi adiacente n scopul de a facilita accesul (fig)16

/

Setiri initiale
a. Setare limba

17

~ Mod DEMO Setiri Sistem de operare

T

Frangais

16



b. Setare timp
18 |
_£

Mod DEMO Setari Sistem

c. Activare elemente de inglzire
Pentru a activa/dezactiva modul demonstrativ “Défaeale”, tasta parola DEMO.

1 9 J Mod DEMO

Setari

Parola

e Actualizare Sistem

Coacere manuai

Parametrii de coacere MANUAL trebuie setiain totalitate de dtre utilizator:
- Tipul de coacere

- Temperatura

- Durat coacere

- Finalizare timp coacere

- Setiri sondi de temperatuar

La pagina 21 végasi un tabel cu timpul de coacasgemperaturile aproximative.

Proceduri de utilizare — setare parametrii (fig.-2Q)

17




oDaC'El doriti sa folositi 0 sond de temperatdy introducei-o in alimentele ce trebuie préde
(fig. 21a) nainte de a Tncepe coaceseapoi, chiarsi dupi inceperea coacerii, sé@tgparametrii
corespunitori sondei de temperatu(temperatut si timp — a se vedea fig. 21b).

TIP DE COACERE: activeazdiferite elemente de iakzire ale caviitii cuptorului pentru a ainere
diferite rezultate de coacere in ftiecde alimentele ce trebuieitde. (a se vedea “Tabelul
simbolurilor pentru tipuri de coacere” de la pag) 2

TEMPERATURA: setd temperatura de coacere cu ajutorul tastl,,E|§i (intervalul 50° -
250° C). Temperatura impligieste 180°C.

DURATA: setai dutara coacerii; valoarea impligieste OFF. Dup setare, cuptorul futioneaz
pentru maxim 4 ore continuu, dupare, dag nu este cuta nicio alé intervenie, cuptorul se opgte

automat. Setatimpul dorit de preparare cu ajutorul tasteE|§i (de la min. 1 minut la max. 4
ore).

FINALIZARE COACERE: indic timpul dorit la care alimentele ar trebui e gata. In cazul in
care este setat un timp, cuptorul nu va porni Esaea tastei START; acesta va porni intr-o &tap
ulterioat, in funaie de durata setapentru prepararg de timpul dorit la care alimentele ar trebaifie
gata.

Exemplu setare timp coacer&:ora si 30 de minute setare finalizare coacerE3:00 (ora la care
doriti mancareasfie gata) > cuptorul va porni automat coacereardel 1:30.
Valoarea setateste OFF. Dupsetare, cuptorul va ihcepe coacerég, intarziere. Pentru a seta ora la

care dornii ca mancareaadie gata, folosi tasteIeE|§i (de la min. 1 minut la max. 24 de ore).

Tip coacere
Cooking type
7 G fe Co

Nivel temperatura de atins

. < . Temperature to be reached
Parametrii sonda de temperatura

Temperature probe parameters

Temperatura curenta
Current temperature
Durata de coacere (timp descrescitor)
Cooking time (decreasing time)

SETARI SONDA DE TEMPERATURA: alimente, alimente deosebit de mari (de exempéirite
de curte), incepasse coaf pe exterior, iar apoiatdura gitrundesi in profunzime, unde se coage
partea interiodr cunoscut ca “miezul” alimentului. Sondele termice au formaei sigeti care urmeax

18



si fie introduse adanc in produsele alimentare, apslcde a detecta temperatura interdiomr timpul
coacerii: cand temperatura interidaméane la 70-80° C timp de aproximativ 10 minute, cadea va fi
Cu siguragi coapd, atat la interior cagi la exterior (Ateie! Timpii si temperaturile sunt aproximative
si variazi de la un produs alimentar la altul).

Valorile trebuie stabilite astfel incat temperattmaiezului” sa fie ating, la fel si timpul necesar
pentru care trebuie mgnuta aceast temperatu.

In timpul coacerii, aceste valori sunt Tntotdeawmmbile pe display-ul Touch Screen. Oglate
temperatura a fost atisi meninuta pentru timpul deja setat, un semnal acustic estis ¢ puteti
decide daz doriti sau nu & continuai coacerea.

Utilizati numai sonda de temperatuecomandatpentru acest cuptor.

21b |

Setare sonda carne

wSTART: apisand aceastpictograni, procesul de coacere incepe in fismde programul setat

anterior.

HSTOP: apsand aceastpictograni, procesul de coacere se intrerupe.

19



SCHIMBAREA SETARILOR (fig. 22)

22 |

Tip de coacere Duratii/finalizare coacere Reglare timp

| |
REGOLAZIONE  §
TEMPERATURA

INTERROMPERE
ROTTURAY

Setirile parametrilor po fi schimbgoricand pe durata coacerii.

MEMORARE SETARI (fig. 23)

Cand procesul de coacere este finalizat, suimieebat dag doriti sSi memora procedura de @it care
tocmai s-a incheiat, inclusiv toate modifiee facute (de exemplu: schimbarea temperaturii in timpul
coacerii).

Procedura memorava fi numi& genericsi progresiv RCT_01, RCT_02 .. etc, gda un maxim de 36.

Fiecare proceddrpoate fi redenumitsaustears apiséndI.A”EDlT” sau redenumit si utilizata prin

apisarea pictogramd®-# "coacere AUTOMATA".
Coacere finalizata Salvati reteta?

COTTURA
TERWINATA

EDITARE Coacere AUTOMATA
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Tabel cu recomandiri pentru coacere manuah

Tabelul de mai jos este aproximativ: timpii deigpot fi afectai de mai muifi factori. Daé procesul de
coacere se efectugape mai multe niveluri simultan, timpii detg pot fi majorai cu aproximativ 15
minute.

Tip de alimente Timp Tomperatar Nivel
coacere Aer Centru (fig.10)

Primul fel
Lasagne (0.5 kg) E 50 160°C = 2
Cannelloni (0,5 kg) .; 45’ 180°C - 2
Legume
Cartofi, zucchini (0,5 kg) z; 50'+ 60’ |170°C| - 2
Peste
Dintat, file de pastrav (0,5 kg) 25° 180°C = 3
File de somon (0,5 kg) E 30 190°C i 2
File de ton, cefal (0,5 kg) E 25+ 35" | 180°C - 2
Produse de panificatie
F ia sarata, pi ’ o
e e & | o zoc - 2
Paine (0,25 kg) s 25’ 220°C - 2
Pizza (0.25 kg) E .; 15'+10" | 230°C - 2
Plicinti (0,5 ke) E 35’ 200°C - 2
Dulciuri
Tarts (0,25 kg) .; 20 170°C - 2
Tort de mere, ;. ’ o
Tort Margherita (0,25 kg) s 35'+40" | 170°C - 1-2
Biscuiti, ' o
mini focaccia (0,25 kg) E 15 170°C - 2
Plum cake (0,25 kg) E 60’ 170°C - 2
Carne
Fripturd de porc (1 kg) s 90’ 170°C 2
Fripturd de miel/vitel (1 kg) E 90'+ 100’ | 190°C 750C 2
Friptura de pui (1 kg) E 60’ 190°C 80°C 2
Rulada de carne tocata (1 kg) .; 70" 180°C 2
Coaste (1 kg) i ﬁ 25'+15" | 200°C - 4
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Tabelul simbolurilor pentru tipuri de coacere

Coacere tradtionala

Element de Trizire superior + element de Hizire inferior.
Coacere pentru orice fel de fel de mancare; ideatrp aluat
prajituri, pizza, fripturisi tarte.

Incilzire
Doar element de fdtzire inferior. Finalizare coacere bisgui
tartesi placintesi incilzire bauturi.

Rumenire

Doar element de Tdtzire superior.
Rumenete alimentele la suprata(de ex. lasagne, pasta Sau
tarte de legume)

Grill tradi tional
Doar element de Tétzire superior central.
Coacere carne de grosimi mici / mijlogiiprajire paine.

Grill ventilat
Ventilator + doar element de ttizire superior central. Coacere
carnesi alimente de grosimi matri.

Coacere intens

Element de Trizire superior + element de #izire inferior +
ventilator. Coacere rapidsi uniforma a alimentelor delicat
cum ar fi biscui si blaturi de tort.

11%

Incalzire rapid & sau reindilzire

Element de Tndzire circular + element de falzire inferior +
ventilator. Coacere combiriat deci mai rapid. Incilzirea
cuptorului Tn doar cateva minute.

Multinivel (coacere pe mai multe suporturi laterale pentru
nivelurile de coacere)

Element de indzire circular + ventilator. Coacerea alimentelor
de acelgi tip sau diferite pe niveluri diferite (pana 2 niveluri
simultan).

Decongelare rapidci
Permite decongelarea alimentelor in timp scurtcondiii
optime.

Mentinere alimente la cald
Mentine o temperatdrconstant de 80°C.
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Coacere automad

Fungia de coacere AUTOMAA va permite & accesa diverse proceduri deitjt deja stabilite
prin selectarea pictogramei corespitnare alimentelor ce urmeaz fie dgaitite, fara a va preocupa de
stabilirea unor parametri (fig. 2425).

Procedurile de @it sunt complet automate; detalii complete sur@vizute n tabelul de la
pagina 25, in care sunt furnizate indicau privire la parametrii stabiliin mod automat deatre
cuptor.

Software-ul VELVET este dezvoltagi actualizat in permanefy astfel Thcat memoria
cuptorului dvs. poate cane rgete suplimentare, altele decéat cele prezentatabelul de la pagina 25
sau in fig. 24i 25. In plus, noi reete automate pot deveni periodic disponibile peatfudesércate de
pe site-ul www.barazzasrl.it (a se vedea meniultiisgs” — pagina 27 — Capitolul ,Software update”
(Actualizeaz software) sau la capitolul “Data transfer” (Trarsfle date).

24

SELECTARE COACERE AUTOMATA
el T ekl

paine si pizza

Pane e Piza

28 e

Piza a surgelata Pane

pizza de casd pizza congelata paine cartofi rosii gratlnate legume gnll

dulciuri

tort Marghenta tarta lasagna placinta
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Procedura de utilizare

temperatura actuala
temperatura la care trebuie sa ajunga

timpul de coacere (ordine descrescatoare)

Prin acest meniu puie de asemeneaasapela si sa folositi procedurile memorate prin futia
COACERE MANUALA prin atingerea pictograma “Users”, (fig. 27 — a\smlea, de asemenea,
capitolul COACERE MANUAIA de la pagina 20 — Capitolul “Memoraresst).

Ecranul care apare in timpul coacerii rezuparametrii de coacere pentrueta selectat (atat pentru
retetele utilizatorui cagi pentru cele automate); atieparametri nu pot fi schimiiasau memona dar
utilizatorul poate, Tn orice momenta sntreru@ procesul de coacere prin aggrea butonului

WsTOP” (fig. 28).

Intrerupeti coacerea?
Retete personalizate o
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Tabel reprezentativ al fundiilor procesului de coacere automat

Timp Temperatura
TIP DE ALIMENTE Nivel
coacere  Aer Centru
Primul fel
Lasagne (0,5 kg) 50’ 180°C - 2
Placinte (0,5 kg) 40’ 200°C - 2
Legume
Cartofi rumeniti (0,5 kg) 60’ 180°C - 2
Legume la grill (0,25 kg) 30 180°C - 3
Rosii gratinate (0,5 kg) 10’ 180°C - 3
Carne si peste
Pui (1 k 60 | 190°C | 20 2
ui (1 kg) ssoc
Friptura de porc (1 kg) 90’ 170°C 80- 3
85°C
. . 75-
Friptura de vitd (1 k ' °
riptura de vita (1 kg) 100 190°C 80°C 2
. . 75-
Friptura de miel (1 k ' °
p (1 kg) 90 180°C | oec 3
Peste intreg (0,5 kg) 30 180°C - 2
Peste gratinat (0,5 kg) 25 180°C - 2
Piine si pizza
Pizza de casi (0,25 kg) 20 230°C - 2
Pizza congelata (0,25 kg) 20’ 230°C - 2
A 110°C+
Paine (1 k ' -
(I'kg) 53 200°C 2
Dulciuri
Tarte (0,25 kg) 20’ 170°C - 2
Tort Margherita (0,25 kg) 40’ 170°C - 2




EDIT

U Meniul EDIT va permite &:

- afisati, redenumti sau 4 stergei retetele utilizatorului (de exemplu, redendimeteta RCT_01 in
“bruschetta”); datai ora la care fiecare procedute coacere a fost memarain agirea pe ecran
pentru o identificare facil Atentie! Nu puteti modifica o procedura memorati (de exemplu,

schimbarea temperaturii).

- stergai sau 4 redenumi imaginile utilizate ca screensaver (pentru mailteninformaii cu
privire la gestionarea screensaver-ului, a se vedgdatolul “Selri” la pagina 29 — capitolul

“Sistem”).

Figura 29 ilustreaz modul de sterge / redenumi o teti memorai; pentru a opera imaginile,
select@ mai intai pictograma “Imagini” de pe al doilea&e, urmand acegigprocedura cai in

cazul reetelor.

Cum g utilizari tastatura:

i

Stergai numele prin afsarea de mai multe ori a tasf'"_J. Pentru a scrie noul nume, introdtice

literele corespuritoare de pe tastatura alfanumeéride exemplu: pentru a tasta litera “B” aagi tasta

IS \

2

alfanumerid \ABCJ de trei ori, etc). Pentru a introduce untspapisai tasta[_]

29 /‘ Modificarea proprietitilor retetelor

Redenumiti fisierul

01/07/2009 -
20/07/2009 -
21/07/2009 -
30/07/2009 -
21/09/2009 -

@i©
ANULARE REDENUMIRE
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SET4RI

v
u Meniul SETARI vi permite &:

- gasiti date importante util atunci cand soligitservicii post-vanzare;

actualiza software-ul;

transfera date, in special iraccare / destrcare reetesi imagini;

schimbai setirile sistemului;

: ASISTENTA: (fig. 30) ofe& date utile in cazul in care apar deif@ic datele companiei, datele
cuptoruluisi orice mesaje de eroare.

O parok trebuie & fie introdud pentru a accesa zona rezefivyantru tehnicieni specialiggfig. 31).

In cazul In care se constai defediune, In scopul de a accelera intemi@nputei desdrca diagnosticul
folosind un USB, care, apoi, poate fi trimis la\Beiul de Asister.

31 |

Asistenta Paroli

ACTUALIZARE SOFTWARE

SOFTWARE UPDATE: (fig. 32) ¥ permite, prin intermediul pen drivea dncircai in unitate
actualizri periodice ale software-ului, care pot fisifesi desdrcate de pe site-ubww.barazzasrl.it

Important : pen drive-ul trebuieasaiba si s mertina anumite @i de fisiere, astfel incat software-ul
cuptorului & recunoastdosarele (folders) pentru a recupeséefele (files).

BARAZZA\COOK\: cooking procedures
BARAZZA\SOFTWARE\: software updates
BARAZZA\PHOTO\: screensaver images
BARAZZA\FAILURE\: malfunction trouble-shooting
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Setari Setari

2

INTRODUCERE PEN DRIVE |
INSERIBERENBRIVE

ﬁ TRANSFER DE DATE (fig. 33) & permite, prin intermediul unui pen drivea s
Tncarcai/desarcati:

- retete, care provin de la un alt cuptor VELVET saupdesite-ulwww.barazzasrl.it; un maxim
de 36 de nete pot fi indrcate. Reete memorate anterior nu sunt suprascrisé dacacels
nume cagi cele care urmeazsi fie incircate. Cu toate acestea, pentru a evita confuamigi p
redenumi reetele folosind meniul “EDIT” la pagina 26. Vizitasite-ul www.barazzasrl.it
pentru a desieca diverse meniuri exclusiviste.

- imagini (de utilizat ca screensaver) care apairtilizatorului. Un maxim de 10 de imagini pot fi
Tncarcate, la 72dpi, format .bmp (bitmap), 320x240 px.

Acest meniu permite doar simpla éncare/descarcare a imaginilor; pentru gestionaseaad
screensaver, a se vedea capitolul #6et Sistem”.

INCARCATI?
denumire fisier.xxx

Transfer date Introduceti pen drive

Cand memoria se incarcomplet (max. 36 de tetesi 10 imagini) apare ecranul din fig. 34: in acest
caz, pentru a putea irca alte reste sau imagini, trebuie stergei din informgiile anterioare folosind
meniul “EDIT” (pag. 26 — fig. 29).
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MEMORIE PLINA

ME AURITA

—r

REDENUMIRE

< SISTEMUL: vi permite &:

- setai limba, datasi ora folosind tasteIeE|§i (vezi capitolul “SETARI INITIALE” la
pagina 16);
- setai screensaver-ul, alegand intre (fig 35):
o display negru -> pictograma “Off”;
0 screensaver Default -> pictograma “Default”;
0 0 imagine statit-> simbolul “IMAGES”;
0 o0 secverd de 10 imagini -> simbolul “SECVERE”.

Atentie! Imaginile trebuie & aibi anumite caracteristisi trebuie 4 fi fost incrcate n prealabil (a se
vedea capitolul “SEARI” — “Transfer de date”).

Tastelelagi va permit & selectd dupa cat timp de inactivitate screensaver-ul ar tretiuse
activeze.

Screensaver ALEGERE IMAGINE

- setai optiunile de reglare a ecranului;
- setai contrastul, luminozitatesi volumul display-ului Touch Screen (fig. 36).
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Sistem

Display

Constrast

Depanare

Rezultat

Cauze posibile

suprafai sau s-a ars in partea de jos.

Méancarea nu s-a rumenit/copt suficient

latroducere la #timea incorec.
Tip de coacere incorec(de ex. folosirea doar |a
elementului de Tridzire inferior)

Prajituri nedospite suficient, prea moi

Temperaturptowlui este prea Szufi.
Perioada de coacere prea sturt
Coca este prea moale.
Usa cuptorului deschisde prea multe ori n
timpul coacerii.

Mancare prea uscat

Temperatura cuptorului este prea ridicat
Perioada de coacere prea laing

Recipientul folosit este necorespdatar pentru
tipul de mancare sau de coacere.

Mancarea nu este codptniform

Aranjare incoredta manérii in recipiente
Introducere la iEtimea incorect.

Tip de coacere incorec{de ex. folosirea doar |a
elementului de Tridzire inferior)

in ceea ce privgte cuptoarele anterioare, timpii de gtit si temperaturile care trebuie
utilizate pentru noul dvs. cuptor pot fi foarte diferite. Prin urmare, pana cand c&tigati experienta
adecvah, se recomand sa urmati instructiunile furnizate in “Tabelul cu recomandiri pentru

coacere manual” de la pagina 21.
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Accesorii

PANOURI AUTOCURATARE

Cuptorul poate fi echipat cu panouri pentru autitewe (fig. 37), suprafele @rora au fost tratate
pentru a folosi atunea déldurii cu scopul de a declga automat un proces de &tare: giasimile sunt
pulverizatesi pot fi indeprtate cu gurinta folosind o carp umedi, fara detergent. Pentru a scoate
panourile afat, doar desprindedin cei 4 pini superiorsi inferiori, dupi detgarea suporturilor laterale
pentru nivelurile de coacere (fig. 38).

TAV A COACERE PYREX®

Tava de coacere Pyrex® (fig. 37) poate fi utitizah o tav normaf de picuraresi, in afa de a fi

rezistend la impactsi temperaturi ridicate, forma sa elegapermite & fie folositi ca o tay in care se
servate mancarea.

Acesta poate fi cdtati folosind detergengi un burete non-abraziv sauatgta in maina de splat vase:

utilizarea sau cdtarea necorespudilpare poate zgaria tava, dar nu ii va compromitetionalitatea.

PLATOU PIZZA

Platoul de pizza (fig. 37) este realizat din maferefractarsi este ideal pentru pizza, focacaia
alimente congelate.

Utilizare:
1) Tn cazul in care cuptorul este rece, puseportul la nivelul 1 (a se vedea fig. 8)psezai platoul de
pizza pe suport, pudragar cu fiina sau gr din grau dur.

2) Se inédlzeste cuptorul (250°)prin selectarea ftiec ey (care activeax ventilatorul combinat cu
elementul de Tridzire superiogi elementul de ndzire inferior).

3) Dupm aproximativ 45 de minute, ogricuptorul deoarece platoul de pizza a ajuns laptFatura
corect.

4) Asezai pizza pe platoul fierbinteavand grija si nu va ardeti. Timpul de preparare este de
aproximativ 5-7 minute: pizza este gata atunci cgowhta din jurul ei este ridicati crocand.

Noti: daa trebuie & gatiti dows pizza, la punctul 3) nu opricuptorul, ci ksai doar elementul de

incilzire inferior, selectan =
Platoul de pizza poate fi cisat folosind perii.
Nu-l spalati Tn masina de splat vase.
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INTRE TINERE

Avertismente privind siguranta

&Tntotdeauna opriti intrerup atorul electric principal in timpul intre tinerii de rutin a sau in
cazul in care unitatea nu va fi folosti pentru o perioadi indelungat.

>

Curatati cuptorul dug fiecare utilizare imediat ce s-acit: acest lucru facilite@zfuncionarea
si previne arderea de reziduuri alimentare.

&Curé;a;i TOATE partile componente ale udtii folosind doar produsele indicate in prezentul
manual (in special, NU folasiburei abrazivi, perii de sari) detergeti acizi sau agresivi, dispozitive
de cuitare pe bazde aburi sau presiune, jetul direct al apei).

Orice cuitare realizat intr-o maniet diferiti de cea specificatpoate pune in pericol sigutan
persoanelor, a animalelgr a bunurilor, precunsi cauza daune uraiii, fapt ce va duce la anularea
garaniei.

oO varigie Tn colorarea interiorului caviii cuptorului nu compromite performgnacestuigi
nu este consideratin defect acoperit de gaten

Intre tinere requlati

Curatenie

- Suprafetele din ael inoxidabil si sticla: folositi o car@ moale Tnmuiat in detergent neutru:
urmgi instrugiunile produdtorului cu privire la utilizarea produselor de #@are. Nu folosi
materiale abrazive sau perii de sammetalice care pot zgaria samndma sticla.

- Display Touch Screenfolositi 0 car@ moale Tmnuidi in aet cald, cititi si uscai complet.

Pentru a facilita cdxarea interiorului cuptorului, puiesa:

- scoatd suporturilor laterale pentru nivelurile de coacéiig. 38). Nu le siati in maina de splat
vase, deoarece aceasta poate compromitgidmacea coredtrolelor de glisare;

- cobordi elementul de Tnidzire drop-down (vertical) din partea superigrin deurubarea celor
douwa buloane “A”; (fig 39).

- scoatd usa cuptorului (fig. 4Gi 41); pentru a o repazdna, a se vedea fig. 42.
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20°

(1]

Tnlocuire lampi

& Intotdeauna opriti intrerup itorul electric principal in timpul intre tinerii de rutin & sau in
cazul in care unitatea nu va fi folos#i pentru o perioadi indelungata

Dupa indepirtarea suporturilot laterale pentru niveluri dea®a (fig. 38), Tnlocui lampa 8a cum este
indicat in fig. 43 cu o lanfprezistend la temperaturi ridicate (minim 300° C) care areacteristici,
tipologiesi dimensiuni similare.

-

&Asiguragi-vﬁ ca unitatea este oprii Thainte de a Tinlocui lampa, pentru a evita
electrocutarea.

Perioade de inactivitate

Daa unitatea nu este utilizapentru o perioadmai lungi de timp (mai mult de 2-3iptamani):
- curatati-o complet respectand insttumile din capitolul respectiv;
- deconectg-0 de la sursa de alimentare cu energie eléctric
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Eliminare definitivi

— La sfarsitul duratei sale de viaa, produsul NU trebuie eliminat impreuna cu alte dgeuri, Ci
separat in centrele speciale de colectare pentru g@ririle electronicesi electrotehnice; eliminare
ilegala sau incorech a produsului presupune aplicarea de sanwni prevazute de legislgéia n
vigoare.

Pentru mai multe informi contactai un centru local de colectare asderilor.

&Tnainte de eliminarea udiii, dislocai cablul de alimentare, astfel incétdevini inutilizabila.
Servicii post-vanzare

Barazza srl va asigura cea mai mare colaborare in cazul unor probleme tetice sau pentru alte
nevoi pe care le avi.

Procedura de urmat in cazul in care unitatea nu fuationeaz corect:

Tnainte de a contacta cel mai apropiat centru décee efectug urmitoarele:

- verificati dac unitatea este alimensatu energie electri¢

- daci display-ul Touch Screen futieneas, accesa ecranul ASISTEN'A (fig. 30, pag. 27):
acesta ¥ oferda informatiile companiei, informai referioare la cuptorul dvsi orice mesaj de
eroare pentru a raporta Centrului de Service;

- daa display-ul Touch Screen nu fur@neaz, oltineti caracteristicile uniitii de pe picua de
date tehnice (a se vedea pag. 4);

- aflati data de achigionare a unittii.

AAtengie! in timp ce asteptati solutionarea problemei, nu mai utilizai unitatea si
deconectai-o de la sursa de alimentare. Nu Tnceraasia reparati sau gi modificati unitatea n
oricare dintre partile sale componente: in plus fgi de anularea gararie, acest lucru poate fi
periculos.

Se recomaridfolosirea pieselor de schimb originale: utilizaid® componente, altele decéat
cele furnizate de prodatr anuleaz garania si poate provoca ataimarea corporal sau deteriorarea
unitatii.
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